
MENU

12.  –  16.  OKTOBER
E i n  S a l a t  o d e r  e i n e  S u p p e  i s t  i m  M e n u  i n b e g r i f f e n .

A  s a l a d  o r  a  s o u p  i s  i n c l u d e d  w i t h  t h e  m e n u .

PRIMI

I N S A L A T A  V E R D E  C O N  S E M I  D I
G I R A S O L E

Blattsalat mit Hausdressing und Sonnenblumenkernen

Green salad with house dressing and sunflower seeds

V E L L U T A T A  D I  Z U C C A  C O N  C R O S T I N I

Kürbiscremesuppe mit Croutons

Cream of pumpkin soup with croutons

SECONDI

C A R N E 28
PAPPARDELLE AL CINGHIALE
Pappardelle mit Wildschwein

Pappardelle with wild boar

P E S C E 28
TONNO SCOTTATO CON INSALATA DI FINOCCHI ALLO
ZAFFERANO
Geflämmter Thunfisch, Safran-Fenchelsalat mit
Orangenfilets, Lauchpüree und Zitrus-Beurre-blanc

Flame-seared tuna, saffron and fennel salad with orange
segments, leek purée and citrus beurre blanc

V E G E T A R I A N O 27
RISOTTO AI FUNGHI DI BOSCO
Waldpilzrisotto

Wild mushroom risotto

Eine Legende ist zurück!

Vor 35 Jahren war Strozzi's

P H I L A D E L P H I A  S T E A K  S A N D W I C H

vermutlich das erste in Zürich überhaupt.
Nach langer Pause und vielen Nachfragen von Stammgästen ist es nun zurück

im Strozzi’s Pelikan.

Geschnetzeltes Rindfleisch, Zwiebeln, Cocktailsauce, Tomaten und Käse
28.-


