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Diese Dokumentation hilft Ihnen bei der Planung und vermittelt Ihnen eine 
Übersicht über unser Angebot. Alle Ihre Wünsche und weitere Details können 

Sie mit Denis Strozzega besprechen.  

 

bankett@strozzis.ch 
044 915 14 18



Strozzi’s Pelikan ist der ideale Ort für Ihren Anlass. Der Raum ist architektionisch in vier verschiedene 
Bereiche gegliedert, so dass sich sowohl für eine kleinere als auch für eine grössere Anzahl Gäste eine 
stimmungsvolle Tischordnung verwirklichen lässt.

Obergeschoss Erdgeschoss

Galerie
Bar

Hauptraum

Lounge

Der Hauptraum bietet bequem Platz für 38 Gäste, während in der Lounge 16 bis 18 Gäste etwas erhöht 
mit Blick auf den Hauptraum sitzen.

Für kleinere Gruppen bis 10 Personen bietet sich die Bar an.

Wer gerne für sich ist, findet auf der Galerie im Obergeschoss Platz für 16 Personen.

Ihr Anlass im Pelikan



Blick auf Lounge und Hauptraum



A P É R O  P I C C O L O 									         15.- / PERSON

A P É R O  G R A N D E 	 								        25.- / PERSON

T A V O L A T A  P I C C O L A : 									        83.- / PERSON

T A V O L A T A  P I Ù : 									         98.- / PERSON

T A V O L A T A  G R A N D E : 									         110.- / PERSON

Oliven und Parmesan 
Apéroplatte mit Aufschnitt, Käse und Antipasti Gemüse 

Oliven und Parmesan 
Apéroplatte mit Aufschnitt, Käse und Antipasti Gemüse  
Frittierte Zucchiniblüten gefüllt mit Ricotta 
Wolfsbarschkroketten mit scharfem Aioli

Anzahl Vorspeisen zur Auswahl:		  3 
Hauptgang: 				    Tavolata PICCOLA 
Beilagen zur Auswahl:			   3 
Anzahl Desserts zur Auswahl:		  3

Anzahl Vorspeisen zur Auswahl:		  4 
Hauptgang: 				    Tavolata PICCOLA plus 1 Gericht 
Beilagen zur Auswahl:			   3 
Anzahl Desserts zur Auswahl:		  3

Anzahl Vorspeisen zur Auswahl:		  5 
Hauptgang: 				    Tavolata PICCOLA plus 2 Gericht 
Beilagen zur Auswahl:			   3 
Anzahl Desserts zur Auswahl:		  3

BANKETT TAVOLATA

APÉRO ZU IHRER TAVOLATA

A L L E  P R E I S E  I N  S C H W E I Z E R  F R A N K E N  I N K LU S I V E  8 . 1  %  M E H R W E R T S T E U E R .

S T R O Z Z I’S  TAV O L ATA 

 

Fü r  G r u p p e n  ab  1 2  Pe r s o n e n  s c h l a g e n  w i r  u n s e re  Tav o l at a  v o r.  D i e s  i s t  d i e  b e s t e  O p t i o n,  u m  e i n e n  u n v e rg e ss l i c h e n 

An l a ss  i m  St roz zi ’s  m i t  Fre u n d e n  z u  g e n i e ss e n.  D i e  v o n  I hn e n  g e wäh l t e n  Sp e i s e n  w e rd e n  z u m  Te i l e n  i n  d i e  Ti s c hm i t t e 

g e s t e l l t ,  s o  d a ss  s i c h  al l e  n a c h  Lu s t  u n d  L au n e  i hre  e ig e n e  Au s w ah l  z u s a mm e n s t e l l e n  k ö nn e n.



I N S A L A T A  S T R O Z Z I ’ S 	

T A V O L A T A  P I C C O L A : 	

T A V O L A T A  P I Ù  U N D  G R A N D E :

I N S A L A T A  C A P R E S E 	

T A G L I A T A 

C A R P A C C I O  D I  M A N Z O 	

F I L E T T O  D I  B R A N Z I N O

P O L P O  F R I T T O

C A R P A C C I O  D I  T O N N O 	

P A R M I G I A N A  D I  M E L A N Z A N E

P O L L O

V I T E L L O  T O N N A T O

R I G A T O N I  F A T T I  I N  C A S A ,  S A L S A  D I  P O M O D O R O  P I C C A N T E   	

R I B E Y E  D I  M A N Z O 										       

Pinienkerne, Datterini, saisonales Marktgemüse und Kräuter

Burrata, Tomaten, Pesto und fermentierte Tropeazwiebel

Entrecôte mit Rucola und gereiftem Parmesan

Rindscarpaccio mit Rucola, Parmesan, Zitrone und Olivenöl

Wolfsbarschfilets mit Beurre blanc

Frittierter Octopus mit Patatas bravas, Aioli und Limetten

Thunfischcarpaccio mit Gurke, Avocado und Colatura di alici Ponzu

Auberginen-Auflauf mit Tomatensauce und Parmesan

Pouletschenkelsteak ohne Knochen mit wildem Brokkoli und Mais

Dünn geschnittener Kalbsbraten mit Thunfischsauce

Hausgemachte Rigatoni an scharfer Tomatensauce

Ribeye Steak mit Chimichurri

VORSPEISEN

HAUPTGANG

C R O C C H E T T E  D I  B R A N Z I N O

Wolfsbarschkroketten mit scharfem Aioli



O R A T A 											          100.-

B I S T E C C A  D I  M A N Z O  1 K G 								        250.-

P O M M E S  F R I T E S 

T I R A M I S U

T A G L I O L I N I

S C H O K O L A D E N K U C H E N  M I T  R I C O T T A C R E M E  U N D  P I S T A Z I E N

S P I N A C I

S A I S O N A L E R  F R U C H T S A L A T

P U R È  D I  P A T A T E

C A P O N A T A

Dorade (ca.1 kg) butterfly gegrillt mit Caponata und Beurre blanc

Porterhouse Steak 

auf Wunsch mit Trüffel

Nudeln

Blattspinat mit Pinienkernen

Kartoffelstock

Peperoni, Aubergine, Zuchetti, Sellerie, Tomatensauce

EXKLUSIV

BEILAGEN

DESSERTS

P L A N E N  S I E  E I N  B E S O N D E R E S  E V E N T ?  G E R N E  R I C H T E N  W I R  I H R  B A N K E T T  I N  S T I LV O L L E R  AT M O S P H Ä R E  AU S.  KO N TA K T I E R E N 

S I E  U N S  F Ü R  W E I T E R E  I N F O R M AT I O N E N  U N D  R E S E RV I E RU N G E N  P E R  E - M A I L :  B A N K E T T @ S T R O Z Z I S. C H



A P É R O  P I C C O L O 									         15.- / PERSON

A P É R O  G R A N D E 	 								        25.- / PERSON

F LY I N G  D I N N E R  P I Ù : 	 							       89.- / PERSON

F LY I N G  D I N N E R  G R A N D E : 								        99.- / PERSON

Oliven und Parmesan 
Apéroplatte mit Aufschnitt, Käse und Antipasti Gemüse 

Oliven und Parmesan 
Apéroplatte mit Aufschnitt, Käse und Antipasti Gemüse  
Frittierte Zucchiniblüten gefüllt mit Ricotta 
Wolfsbarschkroketten mit scharfem Aioli

Anzahl Vorspeisen zur Auswahl:		  5 
Hauptgang: 				    5 
Alle Desserts

Anzahl Vorspeisen zur Auswahl:		  6 
Hauptgang: 				    6 
Alle Desserts

FLYING DINNER

APÉRO

A L L E  P R E I S E  I N  S C H W E I Z E R  F R A N K E N  I N K LU S I V E  8 . 1  %  M E H R W E R T S T E U E R .

S T R O Z Z I’S  F LY I N G  D I N N E R 

 

Fü r  G r u p p e n  ab  3 0  Pe r s o n e n  s c h l a g e n  w i r  u n s e r  Fl y i ng  D i nn e r  v o r.  D i e s  i s t  d i e  b e s t e  O p t i o n,  u m  e i n e n  u n v e rg e ss l i -

c h e n  An l a ss  i m  St roz zi ’s  m i t  Fre u n d e n  z u  g e n i e ss e n. 



Gazpacho im Shotglas

Ceviche

Thunfischtatar und Avocado

Tomate mit Stracciatella di Burrata und Basilikum

Crevetten Cocktail

Austern

Vitello tonnato

Wolfsbarschkroketten mit Aioli

Frittierte Zucchiniblüten mit Ricotta

VORSPEISEN

HAUPTGANG

Kalbsnierstück niederegegart mit Kartoffelmousseline und Jus

Lammkotelette mit Pimientos de Padrón an Chimichurri

Crevetten mit Knoblauch und Chili

Jakobsmuscheln-Spiess

Tagliata mit Rucola und Parmesan

Miesmuscheln an Weissweinsauce

Trüffelrisotto

Crab Pasta

Parmigiana

Grillgemüse-Spiessli

Spicy Rigatoni mit Stracciatella di Burrata

Ravioli mit Salbeibutter

DESSERTS

Tiramisu

Saionaler Fruchtsalat

Schokoladenkuchen

P L A N E N  S I E  E I N  B E S O N D E R E S  E V E N T ?  G E R N E  R I C H T E N  W I R  I H R  B A N K E T T  I N  S T I LV O L L E R  AT M O S P H Ä R E  AU S.  KO N TA K T I E R E N 

S I E  U N S  F Ü R  W E I T E R E  I N F O R M AT I O N E N  U N D  R E S E RV I E RU N G E N  P E R  E - M A I L :  B A N K E T T @ S T R O Z Z I S. C H



Hauptraum im Erdgeschoss

Platz für 38 Personen

Der Hauptraum bietet am meisten Platz, und wenn es sein muss, kann man auf den Bänken 
noch ein wenig näher zusammenrücken und Platz für zusätzliche Gäste schaffen.

Bestuhlungspläne



Hauptraum Flying Dinner

Sitzgelegenheiten am Rand, Stehtische in der Mitte



Lounge im Erdgeschoss, aber um einige Treppenstufen leicht erhöht

Platz für 18 Personen



Lounge

Platz für 16 Personen



Bar im Erdgeschoss

Platz für 10 Personen



Galerie im Obergeschoss

Platz für 16 Personen

In der Galerie, die über eine Treppe mit dem Erdgeschoss verbunden ist, fühlt man sich als 
Gruppe ganz für sich und behält dennoch den Überblick über das ganze Lokal.



Galerie



Hauptraum

Blick auf die Lounge

Lounge

Galerie


